
11:00~15:00［お持ち帰りできます！］昼のメニュー

17:00~21:00 l.o.夜のメニュー

お一人様からでもOK!レタスと共にさっぱり召し上がれます。
かぼす醤油とニンニク醤油の二種類でお楽しみ下さい。

大和いもの磯辺揚げ
大根おろし添え　380
Fried Yamato's Isobeam with daikon grater

鹿児島黒豚とレタスの  1人前 1200
しゃぶしゃぶ
Kagoshima kurobuta Pork & lettuce
Shabu-shabu Hot Pot

薩摩川内つけあげ二種　420
Satsuma Tsukeage 2typs

キビナゴの刺身　520
Sliced raw Kibinago

甑島産アロエのお刺身　480
Sliced raw Aloe from Koshikishima 

金柑と蓮根のサラダ　400
Kanchan and lotus salad

キビナゴ唐揚げ　680
Kibinago Frit

この食感はくせになる！アロエベラを薄切りに
してお刺身仕立てにしました。

甑島で採れた新鮮なキビナゴをサクサクのフ
リットに。みんなでシェアしても０K！

さつまいもスティック　550
はちみつバター
Sweet potato stick with Honey butter

黒豚なんこつ味噌煮　680
Kagoshima kurobuta Pork cartilage with miso

夜のメニューの表示価格は税抜です。メニューは予告なく変更する場合がございます。

900yen
［税込］ tax included

鹿児島黒豚
豚テキ定食 
Kagoshima kurobuta Pork Steak set

※テイクアウトには
お味噌汁は付きません

薩摩川内市特産の金柑を使用し、ト
ンテキに仕上げました。ご注文の際
は「金テキ定食」で！？

～金柑の香り～

880yen
［税込］ tax included

西郷丼
Segodonbui Bowl rice 西郷さん（せごどん）にちなんだ丼。香ばしく

焼いた黒豚と麦味噌でご飯が進みます！

※テイクアウトには
お味噌汁は付きません

（せごどんぶい） TO GO
OK!

TO GO
OK!

薩摩川内市の全酒蔵から焼酎を20
種類以上集めました！焼酎専用グラ
スで薩摩の魂をお楽しみください。

焼酎 400～
Shochu

薩摩の焼酎

焼酎カクテル 480～
Shochu Cocktail


